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Od 20 lat nieprzerwanie dziatamy jako firma rodzinna, przywracajgc zapomniany
smak kajmaku w Polsce i zagranicg. Nasza praca przyniosta efekty: klienci
szukajg “tego prawdziwego kajmaku z wiatraczkiem”, zas ci ktorzy nie znali
kajmaku nie dowierzajg, ze tak prosty sktad moze przynies¢ tak smaczny produkt.
Od poczatku stawialismy sobie za cel, by przywroci¢ tradycyjny smak, bez
sztucznych dodatkow. Brgzowy kolor i gesta konsystencja sg efektem dtugotrwatej
karmelizacji mleka z cukrem. Kajmak pakowany jest “na gorgco”, dzieki czemu nie
potrzebuje zadnych konserwantow.



Niewielka ilosC¢ soli idealnie przetamuje
stodycz kajmaku. Btyskawicznie zostat
ulubiencem naszych klientdw. Smak idealny
dla poszukujgcych stodyczy 2z nutkg
oryginalnosci.



Zastosowanie

Kajmak nie zawiera oleju palmowego |
konserwantow, posiada o 70% mniej
ttuszczu, 15% mniej cukru co czyni go
doskonatg alternatywg dla popularnych
kremow do chleba i nalesnikow.

Kajmak nadaje sie doskonale do ciast:
do dekoracji rekawem cukierniczym, po
podgrzaniu tatwo rozprowadza sie na
powierzchni ciasta.
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Nasz kajmak jest wpisany na ministerialng Liste Produktow Tradycyjnych i Regionalnych jako produkt
tradycyjny Pomorza i Kujaw. Za wytwarzanie produktu zgodnie z tradycyjng recepturg zachowujgc
najwyzsze standardy jakosciowe uzyskalisSmy znak “Jako$é Tradycja’, Regionalny charakter produktu
zostat wyrézniony znakiem “Dziedzictwo kulinarne- Kujawy i Pomorze”. Produkt jest wytwarzany zgodnie

z certyfikacjg Halal.



