PROBI

PIERWSZY CZESKI
PRODUCENT ZYWNOSCI
EKOLOGICZNE)

Najwyzsza jakosc
jest efektem naszego

25-letniego doswiadczenia
w produkcji zywnosci

ekologicznej!
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PROBI

BEZ GLUTENU,
BEZ GRANIC

e Ponad 300 ekologicznych
produktéw bezglutenowych

e Certyfikowany bezglutenowy
mtyn i hala produkcyjna

* Nowoczesne laboratorium
do przeprowadzania badan
na zawartosc glutenu

Mgki mielimy w naszym
certyfikowanym
eko miynie bezglutenowym
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Kategoria Poziom trudnosci Czas przygotowania llo§¢ porciji
Bez glutenu tatwe 30 minut 40 sztuk

CUKIER
o TRICINOWY
) NIERAFINOWANY

CZ-BIO-001

1,5 szklanki mqgki z czerwonej « 0,125 tyzeczki sody
soczewicy BIOHARMONIE « 1jajko

0,75 szklanki cukru trzcinowego (o temperaturze pokojowej)
nierafinowanego BIOHARMONIE  « szczypta soli

« 0,5 szklanki rozpuszczonego + 0,25 - 0,5 szklanki
masta rozpuszczonej czekolady
« 1tyzeczka mielonej laski wanilii < 0,5 szklanki czekoladowych

« 0,25 tyzeczki proszku do pieczenia kropli BIOHARMONIE

Piekarnik rozgrza¢ do 175 °C, blaszke wytozy¢ papierem do
pieczenia. Do miksera witozy¢ masto oraz cukier i miksowac
okoto 5 minut. Nastepnie caty czas miksujgc dodac jajko, wanilie
oraz rozpuszczongq, przestudzonq czekolade, az do potgczenia
sktadnikéw. Przesianqg make, proszek do pieczenia, sode i sdl
powoli wmiesza€ do masy. Na koniec doda¢ czekoladowe krople.
Odbiera¢ stopniowo kesy ciasta i formowaé z nich kuleczki.
Nastepnie kazdq sptaszczy¢ i uktadaé¢ na blaszce. Tak
przygotowane ciasteczka piec okoto 8-10 minut. Pozostawi¢ na
blaszce do ostygniecia.
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NASZA MISJA:

Wspieramy i rozwijamy
rolnictwo ekologiczne

Za posrednictwem naszych
dziatani przyczyniamy sie do
zachowania zdrowej planety
. _g:';f:l:%" s\ :z ; 2 N o p 1 AR , \ Przywracamy do zycia
i tradycyjne rosliny uprawne
i Zywnos¢

Rozwijamy sie razem z naszymi
U , 4= e ‘ : pracownikami i klientami
S IR f?_;j-_-.'_'_ 7 ' By iah T - “PRO-BIO to synonim jakosci”
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