BURGER MIX




BURGER MIX - w 100 % roslinny zamiennik mielonego miesa
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*bogaty w biatko i btonnik

*z kazdego opakowania mozna
przygotowacé¢ 5 weganskich burgerow

lub 500g mielonego miesa
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BEZ GLUTENU

BEZ CHOLESTERORU,
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t atwy i szybki w przygotowaniu
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Wystarczy wymiesza¢ zawartos¢ torebki z 300 ml goracej wody, dobrze zamieszaé¢ i odstawi¢ na 5 minut.

Uzywac jak mielonego miesa: uformowac kotlety lub klopsiki, podpiec na patelni do tacos lub spaghetti.



Naturalny w 100% skiad:
teksturowane biatko sojowe, maka z cieciorki, mielone nasiona chia (Salvia hispanica), magka sojowa, ptatki
drozdzowe (drozdze nieaktywne), pomidory suszone, cebula suszona, ekstrakt drozdzowy, inulina (btonnik z

cykorii), kmin rzymski, czosnek suszony, burak suszony, kakao, sol himalajska, pieprz, sél wedzona naturalna.

Szerokie zastosowanie:
Po prostu wystarczy zastgpi¢ mielone mieso we ulubionym przepisie. Korzystajgé¢ z Burger Mix mozna
przygotowac burgery, klopsiki, spaghetti bolognese, lasagne, tacos, nachos, burrito, zapiekanki, dania typu stir-

fry, jako dodatek do pizzy, jako nadzienie do pomidordw, papryki, pierogd, z ryzem, z wrapami i wiele innych.

Szerokie zastosowanie:

Produkcja 1000 kcal wotowiny wymaga 36.200 kcal paszy! Skutecznosé energetyczna produkcji zywnosci ze

zwierzat jest bardzo niska.



Burger wotowy
VS Burger mix

BURGER WOLOWY 90g BURGER MIX
17 BIALKO (g) 12
7 TLUSZCZE NASYCONE (g) 0
80 CHOLESTEROL (mg) 0
0 OMEGA 3 (mg) 400
17 TLUSZCZ (9) 2

209 KALORIE 128
0 BLONNIK (g) 7
12% ZELAZO (RDA) 16%
\ ZRODLO BIALKA N
? BEZ ANTYBIOTYKOW N
? BEZ HORMONOW \
N BEZ GMO N
N BEZ GLUTENU N



