


VEGGs — w 100 % roslinny zamiennik jajka

plant-based
L GG REPLACEMENT
Cholesterol free
All natural

« do pieczenia i gotowania
e tylko naturalne skiadniki

« odpowiednik 20 jajek
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BEZ GLUTENU DLA WEGAN BEZ CHOLESTERORU, 100% NATURALNY BEZ ALERGENOW BEZ GMO
BEZ TLUSZCZY NASYCONYCH | TRANS



l atwy i szybki w przygotowaniu
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Wystarczy nala¢ 50 ml wody do miski (2 miarki), doda¢ 5 ml vEGGS proszku (1 mata miarka), intensywnie
wymieszac trzepaczkg lub widelcem i odczeka¢ 3 minuty. VEGGs jest gotowy!

*Obie miarki znajdujg sie w opakowaniu .



Naturalny w 100% skiad:

teksturowane biatko sojowe, maka z cieciorki, mielone nasiona chia (Salvia hispanica), maka sojowa, ptatki
drozdzowe (drozdze nieaktywne), pomidory suszone, cebula suszona, ekstrakt drozdzowy, inulina (btonnik

z cykorii), kmin rzymski, czosnek suszony, burak suszony, kakao, sol himalajska, pieprz, sé6l wedzona naturalna.

Szerokie zastosowanie:

Ciasta

Burgery,
kotlety

Nalesniki Panierka

Placki Zapiekanki



Opakowanie
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Przyjazne srodowisku opakowanie. Zarowno karton jak i torebka na produkt sg w 100% roslinne
i biodegradowalne.

Gotowanie i pieczenie z VEGGs ma pozytywny wptyw na srodowisko. Produkcja kurzych jaj wymaga
wielokrotnie wiecej wody i energi niz produkcja VEGGs.

Kura musi zje$¢ okoto 5 000 kcal zywnosci, aby wyprodukowac jajka o kalorycznosci 1 000 kcal.
Z punktu widzenia efektywnosci energetycznej, produkcja jaj ma efektywnos¢ tylko na poziomie 20%.

Wiekszos¢ jajek pochodzi od kur trzymanych w klatkach, ktére nie majg dostepu do swiatta stonecznego,
Swiezego powietrza i trawy. Brak mozliwosci oddania sie naturalnym aktywnosciom i zaspokojenia
naturalnych potrzeb (skfadanie jaj, drapanie ziemi, latanie, ustanowienie hierarchii spotecznej) powoduje
ogromny stres i cierpienie fizyczne. Korzystanie z VEGG zmniejsza liczbe kurczat cierpigcych w tych
warunkach.



