
GRECKIE FIGI SUSZONE- BIO



Greckie Figi 

suszone

BIO

1)PROCES ZBIERANIA

2)PROCES  SUSZENIA

3)PROCES KONTROLI 

JAKOŚCI

4) PROCES 

PAKOWANIA

FIG W WORECZKU

METODĄ VACUM

(próżniowo)

5) PROCES 

PAKOWANIA

Woreczku fig do 

opakowania

prezentowego  

etykietka



1) PROCES ZBIERANIA

2)PROCES  SUSZENIA

Greckie Figi suszone

BIO

Zbieramy ręcznie dojrzałe figi. 

Zostają poukładane  tradycyjnym sposobem w   

drewnianych formach, gdzie suszą się kilka dni na    

słoncu i czystym powietrzu na ekologicznej plantacji.

spośród 12 odmian na terenie Grecji 

wybraliśmy tą najsmaczniejszą

Poprawiają pracę jelit

Bogate we włókna roślinne oraz 

minerały i witaminy. 



3) PROCES KONTROLI JAKOŚCI

Sortujemy ręcznie klase A  według parametrów 

(rozmiar figi- dojrzałość –uszkodzenia).



4) PROCES PAKOWANIA

FIG W WORECZKU

METODĄ VACUM

(prózniowo)

5) PROCES PAKOWANIA

Woreczku fig do opakowania Prezentowego  

etykietka z Polskim/Angielskim językiem

LOT- data ważnośći 

Waga

500g



Matricaria chamomilla

Opakowanie prezentowe

Waga 500gr

Greckie figi suszone - Klasy A

Niesiarkowane- bez konserwantów

Próżniowo pakowane - Vacum



Bio- Greek Dried Figs / Greckie figi suszone 
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