 Czekolada  produkowana jest w 50-gramowych tabliczkach z
najwyzszej jakosci surowcow. Stowo Pacari w regionalnym jezyku
Quechua oznacza "Natura".

- Nazwa Pacari zostata specjalnie wybrana, abykojarzyta sie
z najlepszymi produktami naturalnymi w 100% pochodzgcymi
z Ekwadoru.




Jakosc¢

Gtownym celem firmy jest zagwarantowanie konsumentom,
ze tworzymy czekolady najwyzszej jakosci

Nieustannie poszukujemy wyjatkowych, organicznych sktadnikow,
aby stworzyC czekolade podkreslajgcg szczegblny smak ziaren kakaowca

Uzywamy tylko rodzime kakao Arriba Nacional, pochodzgce
z Ekwadoru. To kakao klasyfikowane jest jako .fino de aroma” i znane ze swojej
bogatej, petnej smaku owocowo-kwiatowe] nuty

Wybierajgc  czekolade Pacari, mozesz przekonaC sie co  sprawia,
ze jest ona jedyna w swoim rodzaju
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Srodowisko

Wspotpracujemy z g)légzr:icl:jne Swiadomosé
certyfikowanymi gospodarstwaml o ekologiczna

ekologicznymi B

Dbamy o
zdrowie Wspieramy
naszych lokalne
rolnikow i spotecznosci
konsumentow
Szanujemy
srodowisko
Promujemy
zrbwnowazon Zdrowa Dbamy o nasze
e rolnictwo produkcja lasy deszczowe %@

PACARTI
PREMIUM ORGANIC CHOCOLATE
FROM TREE To BaR



Sprawiedliwy handel

Sprawiedliwe
wynagrodzenie
| ceny

Wspotpracujemy
bezposrednio z
drobnymi
rolnikami

Bez posrednikow

Zdajemy sobie sprawe
z wysitku naszych
rolnikow i jakosci ich
produktow

Pomagamy rolnikom

rozwijac sie i

uzyskac certyfikat

ekologiczny %@

PACARI®

ORGM C. DECLATE



Proces powstawania czekolady

PACARI
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