


Salsa paprykowa 
  

 Salsa paprykowa to słodko-ostra kompozycja papryki, pomidorów i 
czosnku doprawiona octem, cukrem i mieszanką przypraw. Może z 
powodzeniem zastępować ketchup. W przeciwieństwie do licznych 
sosów dostępnych na rynku nie zawiera konserwantów.  

 Salsa paprykowa to produkt, który powstaje według tradycyjnych i 
unikalnych receptur towarzyszących rodzinie od pokoleń oraz surowców 
i ich odmian nieodzownie związanych z  Mazowszem. Jest naturalna, nie 
zawiera sztucznych  konserwantów, barwników, dodatków smakowych. 
Dla zapewnienia trwałości pasteryzowana jest domowym sposobem. Do 
produkcji wybieramy starannie dobrane surowce, najlepszej jakości, 
pochodzące od lokalnych dostawców z województwa mazowieckiego. 
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 Salsa paprykowa to produkt, który doskonale łączy tradycję przetworów 

naszej babci z nowoczesnym wyglądem i dbałością o najwyższą jakość.   
 

 DO CZEGO MOĩNA WYKORZYSTAĆ SŁOICZEK? 

 Słoiczek  salsy jest świetnym dodatkiem do wszelkiego rodzaju mięs, 
zarówno ciepłych dań z grilla, jak i przystawek na bazie wędlin. Oprócz pizzy 

można go też wykorzystać do zapiekanek i spaghetti. Może być gotowym 

sosem, np. do pulpecików mięsnych, albo jednym ze składników, który 

podkręca smak. Pasuje też do kuchni meksykańskiej np. jako dip do nachos. 
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Składniki: papryka 61%, pomidory, cukier, olej, ocet spirytusowy, czosnek, 
przyprawy. 
 

 Masa netto: 200g 
 

 Zastosowanie: dodatek do mięs, wędlin, pieczeni, serów, pizzy, zapiekanek, 
spaghetti 

 

 Wartość odĪywcza w 100g produktu: wartość energetyczna: 578kJ/ 138kcal, 
tłuszcz: 6,5g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone: 0,7g, węglowodany: 20g, w 
tym cukry: 18g, białko: 1,5g, sól: 0,60g. 
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INFORMACJE O PRODUKCIE 

 


