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PODSUMOWANIE

206 wystawcow z Polski i zagranicy, szeroka oferta produktow ekologicznych, naturalnych i tradycyjnych,
wszyscy znaczacy przedstawiciele rynku, bogaty i ciekawy program konferencji, seminariow, konkurséw
i pokazéw, 10 tys. zwiedzajacych wsréd ktorych nie brakowato dystrybutoréw i wiascicieli sklepow
z zywnoscig wysokiej jakosci — tak w jednym zdaniu mozina podsumowac V edycje Targéw Naturalnej
Zywnosci NATURA FOOD, ktéra odbyta sie w todzi w dniach 12 — 14 pazdziernika 2012 r.

Organizatorem imprezy byty Miedzynarodowe Targi tédzkie, a honorowy patronat na Targami sprawowali
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Zwigzek Wojewddztw RP, Marszatek Wojewddztwa tddzkiego i Prezydent
Miasta todzi. Oficjalnym partnerem targow byta Grupa IFOAM EU, europejska struktura Miedzynarodowe;j
Federacji Rolnictwa Ekologicznego.

Réwnolegle do NATURA FOOD 2012 obywaty sie | Targi Ekologicznego Stylu Zycia beECO, impreza
komplementarna w swoim zakresie do NATURA FOOD. W ramach beECO zaprezentowato sie 64 wystawcow
przedstawiajgc ekokosmetyki i ekologiczne srodki czystosci, ekozabwki i ekoakcesoria a takze ekologiczny
dizajn. NATURA FOOD 2012 w potgczeniu z Targami beECO byly kompleksowa prezentacjg oferty polskiego
rynku produktow ekologicznych oraz idealng okazjg do nawigzania kontaktdw biznesowych i podpatrzenia
co polski rynek ekologiczny ma oryginalnego do zaoferowania a czego na nim brakuje.

Targi NATURA FOOD 2012 zgromadzity przedstawicieli wszystkich liczacych sie firm na rynku biozywnosci
oraz zywnosci naturalnej i tradycyjnej, od producentéw i gospodarstw ekologicznych po sklepy, hurtownie
oraz przedstawicieli najwazniejszych organizacji branzowych. Swoje najlepsze ekologiczne, regionalne
i tradycyjne produkty zaprezentowato 11 regionéw Polski: Dolny Slask, Wojewddztwo Lubuskie, Wojewddztwo
Lubelskie, Wojewddztwo tddzkie, Wojewddztwo Swietokrzyskie, Podlasie, Podkarpacie, Pomorze, Pomorze
Zachodnie, Slask oraz Warmia i Mazury. Dodatkowo w targach uczestniczyty reprezentacje sektora zywnosci
ekologicznej z Litwy, Wegier i Motdawii.

Uroczystego otwarcia V Targdéw Naturalnej Zywnoéci NATURA FOOD i | Targéw Ekologicznego Stylu Zycia beECO
dokonali Pani Anita Szczykutowicz — Dyrektor Departamentu Promocji i Komunikacji Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi oraz Pan Witold Stepien - Marszatek Wojewddztwa tddzkiego wraz z Panem Tomaszem
Raczyniskim, Prezesem MTL oraz przedstawicielem Urzedu Miasta todzi.

Wiodacym wydarzeniem NATURA FOOD 2012 byta konferencja ROLNICTWO EKOLOGICZNE - HISTORIA
I PRZYSZLOSC — WPR PO 2013 r. w ktérej wzieto udziat 500 przedstawicieli sektora ekologicznego z Polski
i zagranicy. Podczas konferencji zostat podsumowany dotychczasowy rozwdj rolnictwa ekologicznego,
a takze dyskutowano nad kierunkami rozwoju w przysztosci. W ramach Targédw odbyta sie takze Konferencja
IFOAM EU Group pod hastem JAKOSC | PROMOCIA PRODUKTOW EKOLOGICZNYCH dedykowana branzy
przetwodrstwa ekologicznego. Podczas spotkania omoéwiono kwestie zwigzane z postepowaniem
z pozostatosciami pestycyddw oraz zmniejszaniem ich wptywu na srodowisko w sektorze przetwérstwa
i budowaniem potencjatu sektora zywnosci ekologicznej. W sobote i niedziele wtasciciele i pracownicy sklepéw
z ekozywnoscia mieli okazje uczestniczy¢ BIOBIZNES FORUM - cyklu praktycznych spotkarn poswieconych
prowadzeniu wtasnego biznesu, obstudze klienta i wykorzystaniu narzedzi marketingowych w kontakcie
z kontrahentami i klientami.



Duzym zainteresowaniem cieszyly sie warsztaty prowadzone przez Roberta Wrébla z FreeGroup.pl dotyczace
social marketingu oraz wyktady przygotowane przez Marka Borowinskiego dedykowane promocji w sklepie
ekologicznym.

Réwnolegle odbywata sie AKADEMIA BIOKURIERA poswiecona ekoproduktom z danych odmian i ras. Spotkanie
dostarczyto informacji na temat promocji tych, coraz bardziej popularnych w Polsce produktéw. Uczestnicy
dowiedzieli sie jak promowacd produkty z danych odmian i ras, jak je pozyskiwac i sprzedawac.

Z opinii uczestnikdéw wiemy, ze program NATURA FOOD 2012 byt na tyle interesujgcy i bogaty, ze trudno byto
zdecydowac sie w ktérym wydarzeniu wzigé¢ udziat.

Podczas Targéw swaj finat miato szereg konkurséw:

FINAL KONKURSU NA NAJLEPSZE GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE

Konkurs organizowany jest juz po raz pigty przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi przy Scistej wspotpracy
z Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Radomiu. Do konkursu zgtosito sie 179 gospodarstw
ekologicznych, ktére oceniane byty w dwdéch kategoriach. W kategorii ekologiczne gospodarstwo towarowe
pierwsze miejsce zajat Pan Artur Kisiel z Nieszka (woj. Matopolskie) natomiast w kategorii ekologia-Srodowisko
— Pani Jolanta Bruzdzinska z tubowa (woj. wielkopolskie). Dodatkowe wyrdznienie otrzymata Pani Jadwiga Gala$
(woj. zachodniopomorskie) za ekologiczng produkcje nasienng.

KONKURS O ZtOTY MEDAL NATURA FOOD 2012 NA NAJLEPSZY PRODUKT TARGOW

Celem Konkursu jest promocja najlepszych produktéw ekologicznych i tradycyjnych prezentowanych podczas
targéw NATURA FOOD 2012. Jury przyznato Ztote Medale NATURA FOOD 2012 dla: BioFood Polska za produkt
ekologiczny sok z marchwi kwaszonej (kategoria produkty ekologiczne certyfikowane), PPHU "SZARLAT" s.c.
za olej z pestek dyni (kategoria produkty naturalne niecertyfikowane), dla Dariusza i Wioletty Marcinowskich
za Makaron Radziwittowski oraz dla Pawta Murzyna za Midéd Mazur Garbatych (kategoria produkty tradycyjne).

V WOJEWODZKI KONKURS PRODUKTOW TRADYCYJNYCH TYGIEL SMAKOW

Celem Konkursu TYGIEL SMAKOW jest identyfikacja i promocja produktéw wytwarzanych tradycyjnymi
metodami na terenie wojewddztwa tédzkiego. Konkurs organizowany jest cyklicznie przez Urzad Marszatkowski
w todzi. Do rywalizacji staneto 34 produktéw zywnosciowych wytworzonych na terenie wojewddztwa
tédzkiego. Produkty oceniane byty w szesciu kategoriach. Gtéwng NAGRODE - TYGIEL SMAKU otrzymat Daniel
Czaplik za wedzonki zaborowskie. Tygielki smakéw w przyznano za kietbase bliskg, powidta tradycyjne
z papierdwki, chleb kozacki, kotlety z ziemniaczane z kiszona kapustg po wrdblewsku, trybunat tréjstowowe piwo
jasne petne, midd lesny z Doliny Rzeki Mrogi.

KONKURS dla UCZNIOW SZKOt GASTRONOMICZNYCH TRADYCYJNE SMAKI REGIONU

Konkurs ma za zadanie zwrdcenie uwagi uczniéw szkét gastronomicznych — przysztych szeféw kuchni, kucharzy
- na mozliwosci wykorzystania bogactwa produktéw tradycyjnych i lokalnych regionu w restauracyjnym menu.
Organizatorem Konkursu byt Urzgd Marszatkowski w todzi i odbywat sie pod patronem Slow Food Polska. Jury,
pod przewodnictwem Krystyny Wierzbickiej postanowito przyznac | miejsce Pawtowi Wilanowskiemu i Dawidowi
Walasowi z Zespotu Szkét Gastronomicznych Nr 4 w todzi — za zestaw dan: delikatny toso$ w akompaniamencie
cieptego twarogu z chipsem ze skory tososia (przystawka), poledwiczka wieprzowa otulona mchem pistacjowym
w towarzystwie terriny po staropolsku, karmelizowanej sliwki z sosem chrzanowym (danie gtowne).

Po raz drugi podczas NATURA FOOD odbyty sie WARSZTATY DLA RESTURATOROW dotyczace wykorzystania
produktow tradycyjnych i lokalnych. Warsztaty prowadzita Urszula Czyzak, ktéra jednym z jednym z 5
najlepszych szeféw kuchni z polskich restauracji biorgcych czynny udziat w SALON DEL GUSTO. Szefowie wspdlnie
z Urszulg Czyzak przygotowali m.in. grillowang szynke wielunska z lagi w kompozycji z buraczkami, ges owsiang z
Bogustawic podana z gotgbkami i kozi twardg z Eufeminowa z dodatkiem owocowych musztard. Organizatorem
warsztatow byt takze Urzad Marszatkowski w todzi.

Targi NATURA FOOD to doroczne swieto mitosnikdw dobrego smaku. Oprécz przebogatej oferty produktéw
tradycyjnych i regionalnych prezentowanych na stoiskach Targom towarzyszyty wydarzenia dedykowane
smakoszom i konserwom najlepszych produktéw regionalnych i tradycyjnych. Duzym zainteresowaniem cieszyty
sie obywajgce sie juz po raz czwarty w ramach tddzkiej imprezy LABOLATORIA SMAKU powadzone przez
organizatoréw gruczenskich spotkan kulinarnych Giena Mientkiewicza i Zbyszka Kmiecia. W targowa sobote
eksperci smaku zabrali uczestnikdw w kulinarng podrdz pod hastem OD PAPRYKARZA DO KAWIORU. JAK
UTRWALIC RYBE? i WODKA | ZAKASKA. W niedziele za$ zgtebialiémy wysublimowane smaki SEROW
ZAGRODOWYCH i POLSKICH WIN. Najbardziej interesujgcym momentem NATURA FOOD byt POKAZ KULINARNY
WOICIECHA MODESTA AMARO, ktory jest jednym z najwybitniejszych polskich kucharzy wykorzystujgcych
najnowszg technike gotowania jakg jest kuchnia molekularna. Amaro poprzedzit swéj pokaz ciekawym wstepem



okreslajagcym filozofie jego kuchni i opowiedziat o swoim postrzeganiu naturalnych sktadnikéw. Z tédzkich
lokalnych produktow przygotowat kurki na masle z Gtuchowa ze szczawikiem zajeczym, piers z kaczki z zurawing
marynowang w miodzie lipowym z Doliny rzeki Mrogi a takze kapusniak z soku z kwaszonych burakow
z pierogami z cebuli i koziego sera z Druzbina. Z kolei Grzegorz tapanowski w ramach projektu CZAS KUCHARZY
zaprosit do wspdlnego gotowania szefow tdédzkich restauracji: Darka Kuzniaka ze Street Art Deluxe, Urszul
Czyzak, Szymona Stacha z Jak pragne wina oraz Lili z Restauracja Lili.

Odbyta sie takze, prowadzona przez Zbyszka Kmiecia, dyskusja W KIERUNKU PIERWSZEJ GWIAZDKI... JAK
OCENIAC RESTAURACIJE? Uczestniczyli w niej Wojciech Modest Amaro, Dorota Minta oraz Carlos Gonzales
Tejera. Zapowiadani wczes$niej Piotr Bikont i Maciej Nowak z przyczyn niezaleznych niestety nie dojechali.
Uczestnicy dyskutowali na czym polega recenzowanie restauracji, kim jest dobry recenzent, jak odrézni¢ dobrg
recenzje od ztej i czy recenzje restauracji sg uczciwe.

Po raz drugi w ramach NATURA FOOD odbyta sie Biesiada Piwna - SMAKI REGIONALNYCH PIW - prezentacja
w ramach ktérej wystawiaty sie lokalne, mate browary oferujgce piwa bedace alternatywa dla produktow
koncernowych. Mozna byto sprébowac piw z Browaru AMBER, Browaru JABLONOWO, Browaru KOREB, Browaru
FORTUNA, Browarow Lubelskich PEREA.

Targi NATURA FOOD byty bardzo przyjazne dzieciom. Najmtodsi uczestniczyli w warsztatach kulinarnych ZIOtA,
ZDROWIE, SEZONOWOSC z Grzegorzem tapanowskim w ramach projektu SZKOtA NA WIDELCU. Podczas
Targdéw czynne byto takze przedszkole targowe gdzie rodzice mogli zostawié swoje maluchy pod czujnym okiem
opiekunéw.

W sobote i niedziele przed halag MTt, odbywata sie OWOCOWA AKCJA RECYKLINGOWA. W zamian
za elektrodpady rozdawalismy pyszne jabtka oraz sadzonki roslin. Akcja przeszta nasze najSmielsze oczekiwania
— zebraliSmy 7 ton elektroodpadéw. Partnerem akcji byto MPO tddz, a sponsorem owocdw i sadzonek Fundacja
Osrodka Edukacji Ekologicznej oraz Grupa Producentéw Owocéw Elita.

W tym samym czasie w Centrum Konferencyjno — Wystawienniczym MTL odbywaty sie takze Targi
Odpowiedzialnej Mody WearFair, Finat Konkursu Re-Act Fashion oraz Miedzynarodowa Konferencja Ruchu
COHABITAT - Cohabitat Gathering.

NATURA FOOD 2012 odnotowata 25% przyrost powierzchni wystawienniczej, 12% przyrost liczby wystawcow
oraz 40% wzrost liczby oséb odwiedzajacych Targi. Co wazne niebyli to tylko konsumenci i mitos$nicy dobrego
smaku, ale takie osoby zainteresowane nawigzaniem kontaktow biznesowych, poszukujace dostawcow
i kontrahentéw zywnosci wysokiej jako$ci. Wystawcy bardzo pozytywnie ocenili swéj udziat w NATURA
FOOD2012. Targi odwiedzito blisko 10 tys. oséb a przy Targach akredytowato sie 120 dziennikarzy.

VI edycja Targéw Naturalnej Zywnosci NATURA FOOD odbedzie sie juz za rok w dniach 11 - 13 pazdziernika 2013
roku w Centrum Konferencyjno — Wystawienniczym MTL przy ul. Politechniki 4.

Juz dzi$ zapraszamy Panstwa za rok do todzi!
VI Targi Naturalnej Zywnosci NATURA FOOD
toédz, 11 — 13 pazdziernika 2013
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