W potnocno-zachodniej czesci Krety — Kolymbari —

w posiadtosci Astrikas potozone sg gaje oliwne rodziny
Dimitriadis. To wtasnie tu od pieciu pokolen wytwarzana
jest oliwa Biolea. | tak, jak zaczeto to robi¢ ponad
dwiescie lat temu, tak tez i dzisiaj kamienne zarna
ttocza na zimno oliwe, ktdrej na prozno szuka¢ w innych
zakatkach swiata. Kolymbari to jedyne takie miejsce

na Ziemi, gdzie wystepuje unikatowy splot warunkow
klimatycznych i geologicznych scisle determinujacych
jakos¢ i charakter tutejszych produktéw. Wyjatkowe
pochodzenie geograficzne, czas i warunki dojrzewania
oliwek oraz tradycyjna metoda wytwarzania uczynity
Biolee ekskluzywnym produktem chronionym nazwa
swojego pochodzenia (ang. protected designation

of origin, PDO). Rodzinna firma, taczac zalety

tradycyjnej ekstrakgcji oliwy z unikatowym know-how,

przy zastosowaniu nowoczesnego wyposazenia

i w poszanowaniu zasad zréwnowazonego
rolnictwa jest jedna z niewielu firm %{@g:‘/f %Q%b
na swiecie zajmujacych sig produkcjg R

oliwy w duchu ,slow". ) Y
Od lat doskonatos¢
organicznej oliwy Biolea
doceniana jest na swiatowym
rynku wysokojakosciowej

i zdrowej zywnosci.

ZUPELNIE INNA

Tradycyjna metoda mielenia oliwek
kamiennymi zarnami oraz tfoczenie na zimno
zapewniaja oliwie Biolea wyjatkowa jakosc.
Dzieki takiemu sposobowi wytwarzania
oliwy, zachowuje ona wszystkie swoje

cenne wiasciwosci odzywcze oraz unikalne
cechy aromatyczne. W przeciwienstwie

do masowo dystrybuowanych oliw, ktére majg czesto przyttaczajacy, nazbyt gorzki smak,
Biolea jest charakterystycznie stodka i subtelna. Biolea posiada tez wiekszg zawartos¢ witamin,
przeciwutleniaczy i cennych substancji odzywczych, ktére przy zastosowaniu nowoczesnych
metod ekstrakcji, poprzez dodanie wody i uzycie wysokich temperatur, sg utracane.

Oliwa Biolea nie jest filtrowana, a butelkowana jest dopiero w momencie, gdy osad w sposéb
naturalny oddzieli sie od ptynu. Kazdg porcje recznie odlewamy i pakujemy na miejscu, gdzie
ciemne butelki sg sprawdzane i numerowane.

Biolea to produkt ekskluzywny, to owoc rzemieslniczej pracy w rodzinnych
gajach oliwnych. Nasza oliwa, tak jak wysokiej klasy wina czy regionalnie

wytwarzane sery, jest prawdziwym przedstawicielem miejsca jej
pochodzenia. Jej jakos¢ i smak odzwierciedlajg unikalne wtasciwosci
gleby i mikroklimatu regionu Kolymbari.

Gaje oliwne posiadtosci Astrikas uprawiane sg w najwyzszym stopniu w sposob

ekologiczny, w dbatosci o ochrone srodowiska oraz w poszanowaniu jakosci

zycia i zdrowia konsumentoéw. Uprawa prowadzona jest bez uzycia chemicznych

nawozow, pestycydow i herbicydéw. Wytwarnia oliwy Biolea posiada

certyfikat agencji BIO HELLAS kontrolujacej producentow produktow

organicznych.

ZROWNOWAZONY ROZWOJ
Celem, jaki postawiliSmy przed sobg jest produkowanie doskonatej
jakosci oliwy. Aby go osiagna¢, pozostajgc odpowiedzialnym wobec
naszych klientéw, na kazdym etapie uprawy i produkcji planujemy

i wdrazamy system recyklingu i odpowiedzialnej gospodarki odpadami
oraz odnawiania zasobow energii. Uczestniczymy w krajowych

i ogdlnoeuropejskich programach badawczych w zakresie rozwoju
metod ekstrakcji polifenoli, biopolimerdw i biopaliwa poprzez
recykling ptynéw sciekowych powstatych podczas ttoczenia oliwy.

W naszych gajach oliwnych nie stosujemy sztucznych metod
nawadniania. Nie chcemy ingerowac¢ w nature, wprowadzajac do ziemi system tysiecy metrow
rur PVC. | chociaz jatowa uprawa sprawia, ze nasze drzewa oliwne produkujg mniej owocéw,
chronimy cenng dla nas wode i krajobraz. Jestesmy dumni, iz jako jedyny producent oliwy

w Grecji posiadamy srodowiskowy certyfikat ISO 140001.

OTWARTOSC

Miejsce produkcji oliwy Biolea celowo zostato wybudowane w taki sposob, aby méc goscié
turystéw i zapraszac studentéw oraz wszystkich zainteresowanych. Na miejscu prowadzimy
prezentacje sposobu produkcji oraz degustacje naszej oliwy.

Fabryka pozostaje dla wszystkich otwarta przez caty rok, zaznajamiajac i edukujac ekologicznie
wrazliwych gosci na temat wytwarzania organicznej oliwy Biolea.



Biolea | Organiczna oliwa

extra virgin

Nasza specjalnosc¢ i duma — oliwa
tfoczona na zimno, wytwarzana

z mielonych kamiennymi zarnami
oliwek odmiany Koroneiki.
Doskonale zréwnowazona,

0 najwyzszej jakosci rzemiosta,
oliwa godna najbardziej
wykwintnych potraw. Cechuje ja
wyrafinowany aromat tgczacy w
sobie won roslin zielnych z nutg
orzechéw laskowych i migdatow,
zwienczony delikatng stodycza
jabtek. Subtelnie pikantne tony
pieprzu z lekka, przyjemna
gorycza podazaja za wyjatkowym
posmakiem szczawiu
ogrodowego. |dealnie nadaje sie
po prostu do skropienia mtodych
lisci sataty, fantastycznie
wzbogaci smak owocow

morza oraz delikatnych dan
makaronowych.

LemoniO

Ttoczona na zimno oliwa
wytwarzana z oliwek Koroneiki
dojrzewajacych w rodzinnych
gajach oliwnych Astrikas.
Kamienne zarna mielg oliwki
wraz z catymi swiezymi
cytrynami. Ta wspaniata oliwa
wprost eksploduje aromatem
Swiezo zmiazdzonych cytryn,

a wykwintny posmak skorki
owocu na dtugo pozostaje

w ustach. Biolea Lemonio moze
by¢ z powodzeniem stosowana
jako samodzielny dip lub jako
dodatek na przyktad do owocow
morza czy tez do gotowanych
na parze warzyw.

NerantziO

Oliwki zebrane w rodzinnym gaju
oliwnym posiadtosci Astrikas
mielone sg kamiennymi zarnami
razem z catymi, Swiezymi
pomaranczami. Niepowtarzalny
smak tej ttoczonej na zimno oliwy
wynika z zastosowania odmiany
gorzkich pomaranczy nerantzi,
ktore nadaja jej egzotyczny
charakter. Aromat oliwy uderza
intensywnym zapachem
kwiatow pomaranczy i delikatnie
drazni zmysty zdecydowanym,
lekko mrowigcym smakiem
skoérki owocu. Biolea Nerantzio
to doskonata marynata do drobiu,
dziczyzny oraz wszelkich
grillowanych i pieczonych mies.
Idealnie pasuje rowniez jako
zwienczenie smaku do wypiekdw
i deserdw.

Biolea NerantziO

Astrikas Estate

IOLEA

Ztoty Medal VII Miedzynarodowych
Targéw Zywnosci Ekologicznej i Regionalnej
NATURA FOOD 2014 w todzi.

Wytaczny importer Biolea w Polsce:
www.kreta24.pl ¢ www.biolea.pl
e-mail: info@kreta24.pl
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